Pripraveno. s liskou

DVOR HONETIGE - JIDELNI LISTEK

Co véechno dobrého si u nas muzete dat .

V nasi kuchyni pro Vas vaiime s laskou a péci, vzdy z ¢erstvych surovin.

SnaZime se vyuZivat regionalni potraviny vysoké kvality, stejné jako nabidek mistnich farmara.
Za kolektiv nasi kuchyné i celého aredlu Vam piejeme nejen dobrou chut, ale také piijemny pobyt.
Jidlo Vam ptipravuje séfkuchai Tomas Horensky a o celkovou pohodu
a Vase pohodli se staraji majitelé Petra a Igor Pokorni.
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Predkrmy

Doméci jatrova pastika s portskym vinem, brusinkami, salatkem a chlebovych chipsem
100g/ 131 K¢

Grilovany kozi syr v ofechovém obalu s posirovanou hruskou, loZené na rukolovych listech s medovym dresinkem
100g/ 152 K¢

Lososovy tataracek s avokadem podavany na toastovém chipsu, zdobeny pecenym citronem
100g/ 169 K¢

Carpaccio z Cervené fepy s cerstvym syrem, bylinkami a chlebovym chipsem / VEG
100g/ 132 K¢



Polevky

0,31/ 86 K¢ / polévka podavana v terinach

Hovézi nebo dribezi vyvar s masem nebo jatrovymi knedlicky, nudlemi,
korenovou zeleninou, sypany zel. petrzeli

Francouzska cibulacka s bilym vinem a syrovymi krutony
Minestrone se syrem Grana Padano / VEG

Dynovy krém s kokosovym mlékem, parmazanem a pestem ze susenych rajcat / VEG

Hlavni jidla

udavana gramaz masa

Hoveézi pecené se svickovou omackou a karlovarskym nebo Spekovym knedlikem
200g/ 356 K&

Hoveézi licka v korenové zeleniné, na ¢erveném viné
s maslovobramborovou kasi a zelen. chipsem
200g/ 386 K¢

Kureci prsicko balené v italské slaning, pInéné susenymi rajéaty
s bramborovym Spizem a hraskovym ragu
200g/ 386 K¢

Flank Steak, omacka a priloha dle vybéru v cené
200g/ 396 K¢

Veprova panenka na rozmarynu pripravena metodou sous-vide,
omacka a pfiloha dle vybéru v cené
200g/ 356 K¢

Kachni prsi¢ko s brusinkovou omackou a bramborovym fondanem
200g/ 396 K¢

Peceny lilek s rajcaty a bylinkami prolozeny platky mozzarelly nebo tofu / VEG
300g/ 286 K¢

Safranové rizoto / VEG
300g/ 286 K¢
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0,21/ 60 K¢
omacky na vybér k masu hlavnich jidel

Portska (demi-glace)
Peprova ze zeleného nakladaného pepre

Svestkova s chilli a bourbonem

Pﬁl’/oéy

200g/ 96 K¢

Pecené grenaile s tymianem
Mackané brambory se smetanou a jarni cibulkou
Gratinované smetanova brambory
Bramborova kase

Karlovarsky knedlik

Spekovy knedlik




Pokrmy pro vitani hosti

Chléb se skvarkovou pomazankou a jarni cibulkou
1 krajic/ 43 K¢

Lososova kanapka s koprem a kaparou
kus/ 52 K¢

Kanapka s parmskou Sunkou
kus/ 48 K¢

Kanapka s tatarackem z cervené repy a Cerstvym syrem
kus/ 48 K¢

Minitortillky se slaninou a ¢edarem
kus/ 55 K&

Vecere den pried svathou

Predsvatebni spolec¢enska udalost v podobé grilované vecere
450 K¢ / osoba (od 10 osob)

Grilovani na nasem grilu OFYR (v pripadé nepriznivého pocasi je vecere grilovana v kuchyni)

Flank steak, veprova panenka, kureci steak, klobaska, hermelin,
kukuricny klas, salat Coleslaw, horcice, kfen, chléb

Servirovana vecere
300 K¢ / osoba

Steak z veprové krkovice, pecené zamecké brambory, maly salatek
Caesar salat s kurecim masem, vejcem, bylinkovymi krutony a Grana Padano
Kureci steak na bylinkovém masle, petrzelové brambory

Smeés listovych salatt s medovou zalivkou s ofechy a tofu / VEG

Moc prosime, s ohledem na vytiZzeni kuchyné béhem svatebnich pfiprav o vybér dvou
druht veceri plus vege/vegan jidlo. Dékujeme.

Pri vybéru svatebniho obéda vyberte prosim jednotny pokrm;
kuchyné samozrejmé reaguje na Vase pozadavky ohledné diet a vybér vege a vegan.




Honétickg raut

Gramaze na osobu:
maso 350g
prilohy 250g
salaty 200g

1.575 K& / osoba

Grilované sunkové koleno
Pecena veprova zebra v BBQ
Kureci kridla ve sweet chilli omacce
Kureci zavitky se slaninou a ¢edarem
Variace veprovych a kurecich Fize¢ka v trojobalu
Hovézi a tvarizkovy tataracek
Salat z mozzarelly, rajc¢at a bazalky
Sopsky salat s balkanskym syrem
Zelny salat s koprem
Pecené grenaille
Narez syr(, fermentované klobasky
Gouda, syr s modrou plisni, jadel, hermelin, ofechy, olivy, hrozno
Sterilovana zelenina
Hof¢ice, kfen
Chléb



Honétickq raut premiam

1.875 K¢ / osoba

Grilovana zauzena kyta
Pecena veprova zebra v BBQ
Veprové fizecky loZzené v cesneku
Kufreci fizecky v Cornflakes
Grilované krevety ve viné se zeleninovocesnekovym pestem
Hovézi miniburger (mozZnost varianty vege)
Prkénko k vinu a pivu - pikantni klobaska
Gouda, syr s modrou plisni, jadel, brie, olivy, hrozno, ofechy,
Pomazanka
Salat Coleslaw
Grilovana kukufice
Pecené grenaille s cesnekovym dipem
Hovézi, lososovy a repny tataracek s topinkou
Krajena zelenina
Sterilovana zelenina
Hofcice, kifen
Variace peciva - chléb, rohliky, celozrnné pecivo

Extra pokrmy

Kureci palicky v kukuri¢nych lupincich 150g/170K¢
Grilovana zelenina 150g/120K¢e
Roastbeef sandwich 1ks/180Ke
Grilovany Hermelin 1ks/120K¢
Filet z lososa v papiloté 150g/300K¢
Vegebulgur s grilovanou zeleninou 150g/200K¢e
Salat Caprese 200g/180K¢
Rezana zelenina 300g/200K¢
Hovézi tataracek s topinkou (4x % topinky) 80g/200K¢c
Lososovy tataracek 80g/250K¢
Tvartzkovy tataracek 100g/200K¢
Tataracek z Cervené repy 100g/200K¢
Pecena repa s cesnekem 100g/130K¢

Grilované krevety s bilym vinem a marinadou 100g/210K¢



www.ovarhonetice.cz



