DVOR HONETIGE - JIDELNI LISTEK

Co viechno si u nas miizete dat dobrého

V nasi kuchyni pro Vas vatime s laskou a péci, vzdy z ¢erstvych surovin. SnaZime se vyuZivat
regionalni potraviny vysokeé kvality, stejné jako nabidek mistnich farmaru. Za kolektiv nasi kuchyné
a kolektiv celého aredlu Vam prejeme nejen dobrou chut, ale také piijemny pobyt. Jidlo Vam
pfipravuje séfkuchatf Tomas a o celkovou pohodu a Vase pohodli se staraji majitelé
Petra a lgor Pokorni.

PREDKRMY

Domaci jatrova pastika s portskym vinem, brusinkami, salatkem a chlebovym chipsem
100g/ 125 K¢

Variace nakladanych syru s olivami a maslovym toastem
100g/ 122 K¢ VEG

Lososovy tataracek s avokadem podavany na toastovém chipsu, zdobeny pecenym citronem
100g/ 162 K¢

Caesar salatek s kurecim masem a bylinkovymi krutony
100g/ 148 K¢

Carpaccio z Cervené fepy s Cerstvym syrem, bylinkami a chlebovym chipsem
100g/ 118 K¢ VEG




POLEVKY

0,31/ 83 K¢

Hovézi nebo drlbeZi vyvar s masem, nudlemi, restovanou zeleninou, sypany petrzeli
Hovézi nebo dribezi vyvar s jatrovymi knedli¢ky, varfenou zeleneninou, nudlemi, sypany petrzeli
Francouzska cibulacka s bilym vinem a syrovymi krutony
Minestrone se syrem Grana Padano (zeleninova nebo lusténinova) VEG
Dynovy krém s kokosovym mlékem, parmazanem a pestem ze susenych rajcat VEG

Krém z pecené zeleniny se zakysanou smetanou a petrzelovym pestem VEG

HLAVNI JIDLA

udavana gramaz masa / cena

Hovézi pecené se svickovou omackou a karlovarskym nebo Spekovym knedlikem
200g/ 335 K¢

Hovézi licka v korenové zeleniné na ¢erveném viné s maslovobramborovou kasi
a zeleninovym chipsem
200g/ 376 K¢

Rump Steak, omacka a pfiloha dle vybéru v cené
200g/ 390 K¢

Veprova panenka na rozmarynu pripravena metodou sous-vide, omacka a priloha dle vybéru v cené
200g/ 310 K¢

Kureci steak v argentinském kofreni, pfiloha dle vybéru v cené
200g/ 310 K¢

Kureci prsicka supreme podavana na zelenych fazolkach se slaninou, pfiloha dle vybéru v cené
250g/ 340 K¢

Konfitované kachni stehno na bilém a ¢erveném zeli s variaci Spekového a karlovarského knedliku
250g/ 410 K¢

Spenatové lasagne - minimalni objednavka je 10 porci, zbylé porce jdou do rautu
300g/ 280 K¢ VEG

Bramborové noky s hribky a listky rukoly
300g/ 280 K¢ VEG/VEGAN

Peceny kvétak, brambory grenaille na tymianu, maly salatek
300g/ 280 K¢ VEG/VEGAN




OMACKY

0,21/ 60 K¢
Portska (demi-glace)
Peprova ze zeleného pepre
Liskova nebo houbova
Svestkova

Z grilovanych paprik

PRILOHY

200g/ 90 K¢

Pecené grenaille s tymianem
Mackané brambory se smetanou a jarni cibulkou
Gratinované smetanové brambory
Bramborova kase
Karlovarsky knedlik
Spekovy knedlik

Grilovana bageta s bylinkovym maslem




POKRMY PRO VITANI HOSTU

Chléb se skvarkovou pomazankou a jarni cibulkou
1 krajic/ 40 K¢

Lososova kanapka s koprem a kapary
kus/ 50 K¢

Kanapka s parmskou Sunkou
kus/ 45 K¢

Kanapka s ¢ervenou fepou a cerstvym syrem
kus/ 45 K¢

Mini tortillka s kufecimi kousky a ¢erstvou zeleninou
kus/ 50 K¢

VECERE PRED SVATEBNIM DNEM

Vecerni grilovani:
300 K¢ / osoba (od 10 osob)

Grilovani na nasem grilu OFYR (za pfiznivého pocasi).
Zahrnuje: 150g veprova krkovice, 150g kureci maso, Sopsky salat s balkanem,
sterilovana zelenina, horcice, kren a pecivo.

Domaci hovézi burger s hranolkami
Steak z veprové krkovice, pecené zamecké brambory, maly salatek
Kureci steak na bylinkovém masle, petrzelové brambory
Caesar salat s kufecim masem (moZno ve vegetarian i vegan varianté)

SmaZeny fizek s bramborovym saldtem

Cena vecere 260 K¢ / jednotna cena porce u vSech uvedenych jidel

Moc prosime (s ohledem na vytizeni kuchyné béhem svatebnich pfiprav) o jednotny
vybér dvou druht vecefi plus veg jidlo. Dékujeme.

Pri vybéru svatebniho obéda vyberte, prosim, jednotny pokrm.
Kuchyné samoziejmé reaguje na Vase poZadavky ohledné diet a vybér vege a vegan.




RAUTOVE MENU

GramaZe na osobu:
Maso 350g
Pfilohy 250g
Salaty 200g
Dipy 20g

RAUT KLASIK 1.370 K& / osoba

Grilované sunkové koleno
Pecena veprova krkovice se slaninou a ¢ervenou cibuli
Kureci kridla ve Sweet chilli omacce
Kureci medailonky v medové marinadé
Variace veprovych a kurecich fizeck v trojobale
Hovézi a tvarizkovy tataracek s topinkou a ¢esnekem
Pecena sekana
Salat z mozzarelly, raj¢at a bazalky
Sopsky salat s balkanskym syrem
Zelny salat s koprem
Pecené brambory s cibuli a rozmarynem
Narez syrl k pivu a vinu, olivy, hrozno
Sterilovana zelenina

Hofi¢ice, kfen
Pecivo - chléb




RAUT PREMIUM  1770K&/ osoba

Grilovana medova kyta
Pecena krkovice se slaninou a c¢ervenou cibuli
Veprové fizecky naloZené v cesneku
Kureci Fizec¢ky v Cornflake
Hovézi a tvartzkovy tataracek s topinkou a ¢esnekem
Pecené hovézi maso na rajcatech, cibuli, cesneku, bylinkach a olivovém oleji

Grilované krevety na bilém viné se zeleninovo ¢esnekovym pestem

Variace miniburgert
Masové Spizecky

Syrové prkénko s olivami, hrozny a ofechy

Salat Coleslaw

Salat z Mozzarely, rajcatky a bazalkou

Grilovana kukurice
Pecené Grenaille
Krajena zelenina

Jogurtovo ¢esnekovy dressing s bylinkami

Sterilovana zelenina
Hoficice, kfen
Variace peciva

MOZNOST SESTAVENI VLASTNIHO RAUTU

EXTRA POKRMY

Hovézi gulas z krku na ¢erném pivé 150g/160 K¢
Kureci medailonky v medové marinadé 150g/170 K¢
Miniburger (hovézi, s trhanym vepfovym masem, kufeci, vege, vegan) 1kus/167 K¢

Roastbeef sandwich
Zeleninovy Spiz
Grilovany hermelin
Filet z lososa 120g

1kus/172 K&
150g/186 K¢
1kus/116 K¢
120g/300 K¢

Carpaccio z marinovaného lososa 80g/180 K¢
Salat Capresse 200g/180 K¢
Rezana zelenina 300g/200 K¢
Hovézi tataracek s topinkou (4x % topinka ) 80g/186 K¢

Tataracek z Cervené repy

100g/166 K¢

Tvartzkovy tatarak 80g/166 K¢
Pecena repa s cesnekem 100g/120 K¢
Grilované krevety s bilym vinem a marinadou 100g/180 K¢

Prkénko k pivu a vinu - pomazanka z peceného masa, narez syri 200g/290 K¢
(gouda uzeny syr, syr s modrou plisni, jadel)




